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Vegetarisch genieten

Met dit icoon zijn onze vegetarische
gerechten op de kaart aangegeven.

Vraag naar onze allergenenkaart
Restaurant ‘t vosje houdt
graag rekening met uw wensen.

Heeft u een allergie?
Scan hier de allergenen kaart



Welbon, 0if
RESTAURANT ‘T VOSJE

Opgericht in 1969 door Ton & Wil Vos en in 2001 overgenomen door
broer en zus Wim & Elise Vos. Beide opgegroeid in het horecabedrijf

van hun ouders en dan leer je dat het geen werk is maar pure passie.

Beide zoons van Wim zijn inmiddels ook werkzaam binnen

het familiebedrijf en vormen de derde generatie.

Remco Vos bereidt samen met zijn tante Elise en chef Mike
dagverse gerechten. Samen met broer Dennis Vos en zijn vriendin

Jill staat er iedere dag een hecht team voor onze gasten klaar!

ONS MOTTO: UIT ETEN KUN JE OVERAL,
MAAR JE THUIS VOELEN BIJNA NERGENS!

Restaurant Reynaert

ledere woensdag t/m zondag ontvangen wij u graag van
11:00 - 18:00 uur bij ons andere restaurant Reynaert.

Hier staan gastvrouw Brigitte Vos en haar zoon Remco voor
u klaar. Restaurant Reynaert bevindt zich aan de

Tuindorpweg 33 in Maarn.

Ben je opzoek naar een diner in jouw eigen restaurant?
Reynaert is de ideale locatie voor een lunch, verjaardag,
groepsdiner, bedrijfsuitje of private dining!

Vanaf 20 personen is Reynaert exclusief te reserveren van

maandag t/m zondag!

Gelegen naast het station en gratis parkeren achter ons restaurant
buiten de blauwe zone.

Bel voor jouw event op maat naar: (0343) 44 14 37

restaurantreynaert.nl

PROEF VOSJES WIJNEN, PER GLAS OF FLES — REKENINGEN WORDEN PER TAFEL VERSTREKT - KEUKEN IS GEOPEND TOT 21.00 UUR







Vm@em/qjm

OM TE BEGINNEN SOEPEN
GESERVEERD MET EEN BROODJE

ANTIPASTI PLANK 14.5
coppa di parma « spinata romana TOMAAT MET BALLEN 7
mozzarella « pecorino « groente chips
olijven « pesto « scrocchi « focaccia THAISE CURRY }\‘ﬂ 7.5
-
PREEKBROOD 7 ° SALADES
kruidenboter « aioli
................................................................................................ OSSENHAAS 14.5
: ui « bacon « champignons
CARPACCIO 13 ketjap sesam saus
truffelmayonaise « oude kaas extra groot 4
pittenmix « sla
. CAPRESE W 12.5
COURGETTE CARPACCIOW 11,5 mozzarellaiomoo

esto « pittenmix
burrata « zongedroogde tomaat P P

. ) . ) extra groot +4
pittenmix « balsamico dressing

CRUNCHY SUSHI 15
krokante sushi rol « krab « omelet
wakame « sojasaus

ook vegetarisch beschikbaar)

CRISPY TUNA 13.5

papadum met dungesneden tonijn
wasabi mayonaise « wakame

sesam - radijs « sojasaus

PARADE VAN DE CHEF 14

selectie van kleine voorgerechten



fiufgehcchiet

GESERVEERD MET FRITES

VIS = . VLEES =@

TONIJN STEAK 24.5 THAISE CHICKEN SATAY 19
sesam « wasabi « mango chutney kokos « pinda’s « sambal
seizoensgroenten cassave kroepoek

ZALM TERIYAKI 21 OSSENHAASPUNTIJES 24.5
wakame « sesam « bosui ketjap sesam « roerbakgroenten
seizoensgroenten +gamba’s 5
ZEEBAARS 24 . PEKING EEND 23
zeekraal « tomaat « beurre blanc flensjes « hoi sin « bosui « komkommer

seizoensgroenten

................................................................................................ TOURNEDOS 295
in de jus
VEGETARISCH %
RIB EYE 24.5
KAASFONDUE 21 truffelboter « seizoensgroenten

groenten « brood

OLD AMSTERDAM BURGER 18
AVOCADO BURGER 18 sla « oude kaas « bacon « tomaat

burger van avocado en sojabonen truffelmayonaise « augurk « paprika

wakame « créme fraiche « tomatensalsa

RAVIOLI 19

spinazie « ricotta « rucola BIJGERECHTEN ?
pittenmix « parmezaan

+gamba’s 5 . EXTRA FRIET 5

SALADE 5
GROENTEN 5



PROEVERIJ
VOOR WIE NIET KAN KIEZEN; EEN SELECTIE
VAN VERSCHILLENDE HOOFDGERECHTEN!

VIS & VLEES 27 p.p

vanaf 2 personen

SPECIALS
WISSELENDE SPECIALS

SENIOREN GERECHTEN

VIS OF VLEES 16

ossenhaas « thaise chicken satay

zalm of zeebaars

GROENTEN OF SALADE 5
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